ainiaformacion agenda 2018

2° semestre

Septiembre
25.09.18  26.10.18 60 h. Online Calidad para laboratorios de
microbiologia del sector
agroalimentario. 22 Ed.
27.09.18  27.09.18 6 h. Valencia Etiquetado e informacién en
productos alimenticios. 62 Ed
27.09.18  28.09.18 12h. Valencia Produccion y uso de Biogas y
Biometano
Octubre
03.10.18  30.11.18 80 h.  Online Packaging Alimentario; tecnologias y
tendencias
24.10.18  26.10.18 20 h.  Valencia Curso avanzado de Diseio Higiénico
de Equipos e Instalaciones EHEDG
10? Ed
Noviembre
15.11.18  16.11.18 12h.  Valencia Curso practico de tratamientos

térmicos de alimentos envasados. 62
Ed
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Planes de formacion a medida

Algunas iniciativas ...

Requisitos de la norma mundial BRC de seguridad alimentaria (Online)

Requisitos de la norma mundial para envases y materiales de envasado (Online)
Aplicacién del analisis de peligros y puntos de control critico en industrias alimentarias.
APPCC (Online)

Internacionalizacién y Legislaciéon Alimentaria

Etiquetado e informacion de productos alimenticios (Online)

Formacién Superior en Legislacion Alimentaria. (Online )

Controles preventivos FSPCA para alimentacion humana: el nuevo reglamento para
exportar a EEUU.

La Innovacion de producto a través del analisis sensorial y la investigacion del
consumidor (Online)

Fraude Alimentario: Prevencion y control

Consulta tus inquietudes, disefiamos un plan de formacion a tu medida
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